


Unser Lokal verbindet die westliche Welt mit dem Naben Osten. Erleben Sie
als unser Gast die genussvolle Vielfalt libanesischer Speisen.

Die Gerichte werden von uns frisch zubereitet, dabei verwenden wir
ausschliefslich frische und gesunde Zutaten. Unsere Speisen zeichnen
sich durch einzigartige, handgemachte Marinaden und Gewiirz-
mischungen aus. Fiir unsere vegetarisch und vegan lebenden Gidiste
bieten wir ebenfalls eine grofse Auswabl an.

Geben Sie mit uns auf eine kulinarische Reise in das ferne Land Libanon.
Mit viel Zeit, Liebe und Geschick bereiten wir fiir Sie die besten Gerichte
des Naben Ostens zu. Dafiir wéblen wir Zutaten von hober Qualitdt. Un-
sere Speisen zeichnen sich durch einzigartige, handgemachte Marinaden
und Gewiirzmischungen aus. Wir glauben fest daran, dass alles, was von
Herzen kommt, auch Herzen erreicht, und die Liebe durch den Magen gebt.
Die wundervolle Reise in die Welt der libanesischen Kiiche ist erst beendet,
wenn Sie sich von unseren hausgemachten Siifsspeisen verfiibren lassen!

Caracalla - so beifst auch ein Tanztheater im Libanon. Diese Verbindung zu
Tanz und Kunst bat uns 2008 zu dem Namen ,Caracalla“ inspiriert.
Caracalla - das klingt gut und schmeckt einfach gut.

12. Foul 09. Warak Enab Scharfe Sol3e
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In der Serie ,Mein Lokal, Dein Lokal“ auf Kabel eins
bat unser Restaurant Caracalla den 1. Platz
fiir die besten Grillteller-Variationen belegt.

Warum das so ist? Testen Sie selbst!




01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

Hummus .Vvegan) gr=V-t

Gemahlene Kichererbsen mit Sesamsauce verriihrt

Mtabal Batinjan (K Vvegan) x50 o

Gegrillte Aubergine, geschalt und mit Sesamsauce verriihrt

Tabbouleh (A A1.Vvegan) &gy

Gehackte Petersilie, Zwiebeln, Zitrone, Weizengriitze,

Tomaten, Olivenol

Libanesischer Salat (Vvegan) dwlid dbbdw

Rémersalat (Lattuga), Tomaten, Gurken,
frische Minze und Zitronensaft

Fattousch (A Al LVvegan) i

Romersalat (Lattuga), Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Radieschen,
Petersilie und Zumak, angerichtet mit Granatapfelsauce,

dazu knuspriges Brot

Kibbeh Nayyeh (AA" du 4

Feines Rindertatar mit Weizenschrot, dazu Basilikum und Olivendl

Linsen-Suppe uvlc d)gid

Fein passierte Linsen nach Art des Hauses zubereitet

Falafel (6 Stiick) (K L\ vegan) Js\ls

Gemabhlene Kichererbsen in Ol frittiert, dazu Sesamsauce und Salat

01. Hummus

03. Tabbouleh

klein 3,50 € / gro3 5,00 €

klein 3,90 € / groB3 5,50 €

klein 5,00 € / grof3 8,00 €

klein 5,00 €/ grof3 8,00 €

klein 6,90 € / grof3 8,90 €

8,00 €

4,50 €

7,50 €

05. Fattousch




09.

10.

11.

12.

13.

Warak Enab (C, E, vegetarisch,Vvegan méglich) H o ic 6 )9

Weintraubenblatter gefiillt mit Reis, Petersilie und Tomaten, dazu Tzatziki und Salat

Makali (L, vegetarisch,Vvegan méglich)  [Zis o

Frittierte Auberginen und Blumenkohl mit Bratkartoffeln,
dazu Tzatziki und Salat

Safayeh (A AL O i) daxl
In Teig gefiilltes Hackfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und herzhaften Gewdirzen,
dazu Tzatziki und Salat

Foul (vegan) jusso Jos
Ackerbohnen mit Knoblauch, dazu Zitrone und Olivendl, auf Wunsch mit Sesam

Arayis (©) Juwlyc
Hackfleisch, Petersilie und Zwiebeln gegrillt im Fladenbrot, dazu Tzatzki und Salat

7,00 €

7,50 €

6,90 €

7,50 €

6,90 €

06. Kibbeh Nayyeh 08. Falafel 10. Makali




14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Schawarma (Hahnchenfleisch) & ¢ E L) zl>> lo)s.i
Hahnchenfleisch vom Schawarma-Spiel3 mit Pommes oder Reis,

dazu Knoblauchpaste und Salat

Schawarma (Rindfleisch) (¢ B KD daxl lojguis
Rindfleisch vom Schawarma-Spiel8 mit Pommes oder Reis, dazu Hummus und Salat

Kibbeh Billchen aus Hackfleisch (A A1 G LM qulas &S

Mit Weizengritze, gefiillt mit Niissen und Zwiebeln, dazu Salat und Tzatziki

Hummus Schawarma © K LM Loygd yoa>
Rindfleisch vom Schawarma-Spief8 auf Hummus, dazu Salat

Hummus Sucuk K1) g=xw o>

Gebratene, scharfe Knoblauchwurststiicke auf Hummus, dazu Salat

Hummus Hackfleisch (K'L'M) dogyd0 dox] yoos
Gebratenes Hackfleisch nach libanesischer Art mit NUssen auf Hummus, dazu Salat

Hummus Makanek A A1 E K LM §ils jaa>
Gebratene Wurststlicke nach libanesischer Art auf Hummus, dazu Salat

Pfannengericht ® zlall (e daz) dizy

Putenstreifen aus der Pfanne mit Zwiebeln, Paprika und Tomate, dazu Reis

Gemischter Wurstteller B ¢ ELD S silai
Sucuk, Makanek und Merguez mit Pommes oder Reis, dazu Hummus und Salat

10,90 €

11,90 €

9,90 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €

11,50 €

13,90 €

15. Schawarma (Rind) 21. Pfannengericht 22. Gemischter Wurstteller




23.

24,

25.

26.

Maklube (€ E LM x5l dolio 11,90€
Reis mit Hdhnchen- oder Rindfleisch, Auberginen, Blumenkohl und Niissen gebraten
in der Pfanne, dazu Tzatziki und Salat

Gegrillte Kibbeh (¢ XM &0 &S 9,50 €
Runde gegrillte Kibbeh gefiillt mit Rind- und Lammfleisch nach libanesischer Art, Basilikum,
Zwiebeln und Nussen, dazu Tzatziki und Salat

Eskalope (B¢ E KL sllSul 11,90 €

Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet, mit Pommes oder Reis, dazu Knoblauchpaste und Salat

Merguez (A ¢ D E K L) 35,0 11,90 €

4 Wiirste auf 2 SpieBen mit Pommes oder Reis, dazu Hummus und Salat

27.

28.

29.

Garnelen & G E LKL 03,0 13,00 €
2 gegrillte Garnelenspief3e mit frischen Kartoffelchips oder Reis,

dazu Knoblauchpaste und Salat

Dorade Royal & G E/H. )L d43l)9 16,90 €
Gegrillte Dorade mit frischen Kartoffelchips oder Reis, dazu Knoblauchpaste und Salat
Lachsfilet (B G EH K L) galil clow 14,50 €

Gegrilltes Lachsfilet mit frischen Kartoffelchips oder Reis, dazu Knoblauchpaste und Salat

24. Gegrillte Kibbeh 28. Dorade Royal




30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

Mashawi (3 SpieBe) B K gLl ¥ JSuio solio

1 Lamm-, 1 Shish Taouk- und Kaftaspie3 mit Pommes oder Reis, dazu Hummus und Salat

Mashawi (4 SpieBe) E-K) gluul & JSuiuo sglive
1 Lamm-, 1 Shish Taouk-, 1 Kafta- und 1 HahnchenfliigelspieB mit Pommes oder Reis,
dazu Knoblauchpaste und Salat

Kafta (Hackfleisch mit Petersilie und Zwiebeln)® ¥ qiaS

2 KaftaspieBe, Pommes oder Reis, dazu Hummus und Salat

LammspieBe E KL aic doxl
2 LammspieBe mit Pommes oder Reis, dazu Hummus und Salat

Taouk (B G E L) Ggglb
2 Schish Taouk-Spiee (Hahnchenbrust in Wiirfeln mit spezieller Gewiirzmischung)
mit Pommes oder Reis, dazu Knoblauchpaste und Salat

Lammleber B G EL nic 859w
2 Lammleberspiel3e mit Pommes oder Reis, dazu Knoblauchpaste und Salat

Jawanih B¢ E L zilg>
Hahnchenfliigel auf 2 Spiel3e mit Pommes oder Reis, dazu Knoblauchpaste und Salat

Hiahnchen B G EL zg)0 canj
Halbes, gegrilltes Hihnchen mit Pommes oder Reis, dazu Knoblauchpaste und Salat

Lammkotelett &KL oic . iy
3 Lammkoteletts mit Pommes oder Reis, dazu Hummus und Salat

15,90 €

18,90 €

12,90 €

14,90 €

12,90 €

11,90 €

11,50 €

9,50 €

14,90 €

33.Lammspiele 34, Taouk 37. Hdhnchen




39. Spezialgrillplatte (2 Personen) g+o3d J ¢ylive 45,00 €
2 Kafta-, 1 Lamm-, 1 Shish Taouk-, 1 Hdhnchenflligelspiel3 und 2 Kibbehballchen
mit Tabbouleh und Hummus, dazu Pommes, Reis, Knoblauchpaste und Nachtisch

40. Spezialgrillplatte (5 Personen) uotil jues J sgline 105,00 €
5 Kafta-, 2 Lamm-, 2 Shish Taouk-, 2 Hdhnchenflligelspiel3 und 5 Kibbehballchen
mit Fatusch, Tabbouleh, Hummus und Mtabbal Batinjan, dazu Pommes,
Reis Knoblauchpaste, Tzatziki und Nachtisch

41, Camcandgb();-nuer BCEKL N \S)S sgline 21,00 €

Rinder-Schawarma-, 1 Kafta-, 1 Lamm- und 1 Shish Taouk- Spiel3 vom Holzkohlegrill,
Pommes oder Reis, dazu Koblauchpaste, Hummus und Salat

Ausgezeichneter Grillteller (1. Platz Kabel eins ,Mein Lokal, Dein Lokal Spezial”)

EXTRASPIERE

Extraspiel3e zusatzlich zu einem Tellergericht oder einem Gericht vom Holzkohlegrill.

Lammleber, Kafta, Taouk, Jawanih, je 4,50€
Sucuk, Makanek, Merguez

Kotelett, Garnelen je 5,00 €
Lammspiel je 5,00 €

Die aufgefiihrten Tellergerichte in der Speisekarte sind in der Zusammenstellung
nicht veranderbar. Aber gerne bereiten wir lhnen ein Tellergericht mit lhrer Wunschkombination
bei entsprechender Preisanpassung zu. Fragen Sie bitte unser Service-Personal.

38. Lammkotelett 41 Caracals gh‘]j:u -Teller




52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

Schawarma (100% Rindfleisch) B €K dox) boygi

Rindfleisch vom Schawarma-Spief3, dazu Sesamsauce und Salat

Schawarma (100% Hihnchen) B © zl>> lojsi
Hahnchenfleisch vom Schawarma-SpieR3, dazu Knoblauchpaste und Salat

Shish-Taouk B &K §gglb (i
Gegrillte Hdhnchenbrust, dazu Knoblauchpaste und Salat

Kafta ® qias

Gegrilltes Hackfleisch mit Zwiebeln und Petersilie, dazu Hummus und Salat

LammspieB X do=]

Gegrillte Lammfleischstlicke vom SpieB3, dazu Hummus und Salat

Lammleber (B K) oic 83g.
Gegrillte Lammleber vom Holzkohlegrill, dazu Knoblauchpaste und Salat

Garnelen &1 juii)0
Gebratene Garnelen, dazu Knoblauchpaste und Salat

Makanek E KL il
Gebratene Wurst, dazu Hummus und Salat

Sucuk K1) g=w

Gebratene scharfe Knoblauchwurst, dazu Hummus und Salat

Merguez P B K L) ;55
Zwei Merguez- Wiirste vom Holzkohlegrill, dazu Hummus und Salat

Quialitat, die Uberzeugt!
Jeden Tag selbst geschichtete Schawarma-Spiefle!

5,50 €

5,00 €

5,50 €

5,00 €

5,50 €

5,00 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €




VEGANE SANDWICHES

62. Falafel (K L.\vegan) Jida 4,20 €

Gemahlene Kichererbsen in Ol frittiert, dazu Sesamsauce und Salat

63. Makali L Vvegan) (Jlio 4,50 €

Frittierter Blumenkohl, Auberginen und Bratkartoffeln, dazu Hummus und Salat

64. Bratkartoffeln ® K LV vegan 5> bl 4,50 €

Frittierte Kartoffelstlickchen mit Koriander, Knoblauch und Peperoni, dazu Hummus und Salat

62. Falafel




65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

Thoum B 0gi a1
Hausgemachte Knoblauchpaste

Tarator (K) ,9b)b

Sesamsauce

Tzatziki © L o4

Ketchup / Mayonnaise ® € o Lisls /39l

Reis ® 5l

Pommes 1) 4léo bl

Scharfes Brot 8)1> 8>
TomatenspieBl 3)9\u &uw
ZwiebelspieB Jou &w

Kibbeh Billchen (1 Stiick) 4ldo 45

Falafel (1 Stiick) Jo\s

' ! b X

Scharfe Sof3e

klein 3,00 € / groB3 5,00 €

1,50 €

1,50 €
0,70 €

3,50 €

klein 2,40 €/ grof3 3,90 €

Hausgemachtes Brot

3,00 €
2,50 €
2,50 €
2,40 €

1,00 €




SUBSPEISEN

76.

77.

78.

79.

Baklava M &4)4,

Halawet el Jibn (A-AL G M) 2 §9\l>

Frischkase, eingerollt in Spezialteig und bestreut mit Pistazien

Mehalabiya (© dulge

Milchpudding mit orientalischen Gewdiirzen

Mafruki (A A1 G M) &Sg500
Weizengriel3 mit verschiedenen Nissen und Frischkdse

76. Baklava 77. Halawet El Jibn

3 Stiick 5,00 €

1 Portion 3,90¢€

1 Portion 3,90¢€

1 Portion 5,00 €

79. Mafruki




80. Mineralwasser )\ oke 0,201 2,20€
81. Stilles Wasser 43 so olio 0,501 2,20€
82. Coca Cola/ColaLight/ Fanta / Sprite 0,331 2,40€
83. Ayran B olxe o 0,251 1,80¢€
84. Mangosaft 0,201 2,60€
85. Guavesaft 0,201 2,60€
86. Orangensaft (frisch gepresst) T 05 smas 0,401 3,90€
87. Apfelschorle 0,301 2,40€
88. Alkoholfreies Bier (A 0,301 2,80¢€
89. Jallab M-M1) 0,301 3,50€
90. Eistee 0,301 2,50¢€
WARME GETRANKE
91. Kaffee 2,90 €
92. Arabischer Mokka / Espresso 4= 894 2,20 €
93. Schwarz-Tee 4 klein 1,20 € / groB8 2,20 €

Qualitat, die tiberzeugt!
89. Jallab Unser frisch gepresster Orangensaft!




Lassen Sie sich verwobnen, und geniefsen Sie Ibren Aufenthall.

Wir hoffen, Sie mit unserem Ambiente begeistern zu konnen.

Cd?’d(‘dﬁd g)h

Schon im Voraus einen guten Appetit!

Allergene Zutaten
A Glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut, B Eier, C Milch, D Senf, E Sellerie, F Lupien,
G Krebstiere, H Fische, | Weichtiere, J ErdnUsse, K Sesamnisse, L Sojabohnen, M Schalenfriichte (Mandeln, Haselnusse, Walniisse

Cashewkerne, Pecannisse, Pistazien, Macadamia / Queenslandniisse, Paranisse), N Schwefeldioxid, Sulphite

Allergene in den Beilagen sind nicht immer bei den Gerichten gekennzeichnet. Bitte beachten Sie auch die separat

ausgewiesenen Vorspeisen und Beilagen.

Falls Sie eine Unvertraglichkeit haben, sprechen Sie uns bitte an!




Restaurant Caracalla
Miinsterstrafse 75, 44145 Dortmund
www.restaurant-caracalla.de
Tel. 02 31 - 31 59 264




